
VOORGERECHTEN / ENTREES 

 
 

Hollandse nieuwe haring / Hareng nouveau Hollandais    22,50 
Rettich / struik selderij / groene appel / haring kaviaar / crème Manzanilla Sherry 
Raifort / céleri branche / pomme verte / caviar de hareng / crème acidulée au Manzanilla 
Een glas / un verre de Riesling Federspiel vom Stein 2006, Nikolaihof, Wachau, Oostenrijk   10,00 
 
 

'ÁÎÚÅÎÌÅÖÅÒ Ⱦ &ÏÉÅ ÇÒÁÓ ÄȭÏÉÅ       29,50 

Gekonfijt / salade / rode biet / frambozen edik / verfrissende bouillon ossenstaart 
Confit / salade / betteraves rouges Ⱦ ÖÉÎÁÉÇÒÅ ÄÅ ÆÒÁÍÂÏÉÓÅÓ Ⱦ ÑÕÉÎÔÅÓÓÅÎÃÅ ÄÅ ÑÕÅÕÅ ÄÅ ÂĞÕÆ 
Een glas / un verre de Pinot Blanc Auxerrois Vielles Vignes 2005, Bernard Schoffit, Elzas  7,25 
 
 

Kalfsmuis & Langoustine / Pièce de Veau & Langoustine    29,50 

Tartaar kalfsmuis / langoustine gebakken / gefrituurd kwartelei / mayonaise Wolfslaar 
specerijen 
4ÁÒÔÁÒÅ ÐÉîÃÅ ÄÅ ÖÅÁÕ Ⱦ ÌÁÎÇÏÕÓÔÉÎÅÓ ÐÏðÌïÅÓ Ⱦ ĞÕÆÓ ÄÅ ÃÁÉÌÌÅ ÐÁÎïÓ ÅÔ ÆÒÉÔÓ Ⱦ ÍÁÙÏÎÎÁÉÓÅ ÄȭïÐÉÃÅÓ 
Wolfslaar 
Een glas / un verre de Bourgogne blanc Les Grandes Gouttes 2006, Marc Rougeot  8,00 
 
 

Sardientjes / Sardines        25,00 

Gemarineerd in olijfolie / nieuwe aardappel / gezouten citroen / crème paprika en Spaanse 
peper 
-ÁÒÉÎï Û ÌȭÈÕÉÌÅ ÄȭÏÌÉÖÅ Ⱦ ÐÏÍÍÅs de terre nouvelles / citron salé / crème de poivrons rouges et 
piments 
Een glas / un verre de Sauvignon Blanc Groenekloof 2006, Neil Ellis, Zuid-Afrika  8,00  
 
 

Kreeft / Homard         31,00 

Zacht gepocheerd / fenegriek / venkel / schuimige saus kreeft / coulis gebrande suiker 
Pochée doucement / fenugrec / fenouil / sauce mousseuÓÅ ÄȭÈÏÍÁÒd / coulis au sucre torréfié 
Een glas / un verre de Max Reserva Chardonnay 2005, Errazuriz, Chili  10,00 
 
 

VEGETARISCH / VEGETARIEN 
 
 

Frisse salade / Salade rafraîchissante      18,50 

Gelei van groenten / avocado / zomergroenten / doperwten cress / kruiden chlorofyl 
Gelée de légumes / avocat Ⱦ ÌïÇÕÍÅÓ ÄȭïÔï Ⱦ cresson petit pois / chlorophylle fines herbes 
Een glas / un verre de Cour-Cheverny 2006, Domaine de Montcy, Loire-Vallei  7,50   
 
 

Lintpasta / Tagliatelle        26,50 

Basilicum / pijnboompitten / krullen van oude kaas / courgette / trostomaatjes 
Basilic / pépins ÄȭÁÒÂÒÅ Ⱦ ÐÅÌÌÉÃÕÌÅÓ ÄÅ ÖÉÅÕØ ÆÒÏÍÁÇÅ Ⱦ ÃÏÕÒÇÅÔÔÅ Ⱦ ÐÏÍÍÅÓ ÄȭÁÍÏÕÒ 
%ÅÎ ÇÌÁÓ Ⱦ ÕÎ ÖÅÒÒÅ ÄÅ 4/ ȬΦΫ ȟ7ÅÉÎÇÕÔ 6ÅÌÉÃÈȟ "ÕÒÇÅÎÌÁÎÄȟ /ÏÓÔÅÎÒÉÊË  ήȟΦΦ 



WATER / DE L'EAU 

 
 
 

   Tarbot / Turbot         38,00 

Gekleurd in boerenboter / kropsla harten / alikruiken / gehakt wit van ei / peterselie / 
limoensap 
Doré au beurre artisaÎÁÌ Ⱦ ÃĞÕÒÓ ÄÅ ÌÁÉÔÕÅ Ⱦ ÂÉÇÏÒÎÅÁÕØ Ⱦ ÂÌÁÎÃ ÄȭĞÕÆ ïÃÒÁÓï Ⱦ ÐÅÒÓÉÌ Ⱦ ÊÕÓ ÄÅ ÃÉÔÒÏÎ 
verte 
%ÅÎ ÇÌÁÓ Ⱦ ÕÎ ÖÅÒÒÅ Äȭ!ÓÓÙÒÔÉÃÏ 3ÁÎÔÏÒÉÎÉ ΨΦ06, Paris Sigalas,, Griekenland  9,00 
 
 
 

Schol & Pijlstaart inktvis / Plie & Seiche de pilet     29,00 

Schol gegrild / inktvis gegaard in koningskruid / gnocchi met harde kaas / spinazie / 
cantharellen 
Grillade de plie / seiche de pilet préparée au basilic / gnocchi au vieux fromage / épinards / girolles 
Een glas / un verre de Macon-Verzé 2006, Domaines Leflaive, Bourgogne  9,00 

   
    

LAND EN LUCHT / TERRE ET DE L'AIR 
 
 
 

Wagyu rund / "ĞÕÆ Ⱥ Wagyu »       33,00 

Gebakken / groenten wolfslaar moestuin / cantharellen / polenta / saus rode wijn 
Vivement sautée / légumes de jardin Wolfslaar / cantharelles / polenta / sauce au vin rouge 
Een glas / un verre de Chianti Classico 2005, Fonterutoli, Toscane  9,00 
 
 
 

Duke of Berkshire scharrel varken / Porc fermier « Duke of Berkshire » 28,00 

Proeverij / drie groenten van de volle grond / Ratte aardappel / saus geweckte 
wintertruffel 
Dégustation / trois légumes de pleine sol / pommes de terre « Ratte » / sauce au truffes conservées 
Een glas / un verre de Saint-Emilion 2004, Château Barberousse, Bordeaux 8,00 
 
 
 

4ÁÍÍÅ ÄÕÉÆ Ǫ 'ÁÎÚÅÎÌÅÖÅÒ Ⱦ 0ÉÇÅÏÎ Ǫ &ÏÉÅ ÇÒÁÓ ÄȭÏÉÅ  (1 duif per 2 pers.) 28,50 

        (1 duif per pers.) 38,50  

Op het karkas gebraden / bonenkruid / lintpasta / milde peper / tuinboontjes / saus 
kruidnagel 
RôÔÉ Û ÌȭÏÓ Ⱦ ÓÁÒÒÉÅÔÔÅ Ⱦ ÔÁÇÌÉÁÔelle / poivre noir doux / fèves de marais / jus au clou de girofle 
Een glas / un verre de Marlborough Pinot Noir 2005, Staetelandt, Nieuw Zeeland  11,00 
 
 
 

Hoofdgerechten kunt u eveneens in kleine porties bestellen, het menu is alleen per hele tafel. 


