MENU SIGNATURE M AARTEN CAMPS

Het « Jeunes Restaurateurs d’Europe » Menu

Sardientjes /[ Sardines
Gemarineerd in olijfolie / nieuwe aardappel / gezouten citroen [ créme paprika en Spaanse

peper
Mariné a I’huile d’olive /| pommes de terre nouvelles / citron salé [ poivrons rouges et piments

Tarbot / Turbot

Gekleurd in boerenboter [ kropsla harten / alikruiken / gehakt wit van ei [ peterselie /
limoensap

Doré au beurre artisanal / cceurs de laitue / bigorneaux [ blanc d’ceuf écrasé / persil / jus
citron verte

Kreeft [ Homard

Zacht gepocheerd / fenegriek [ venkel [ schuimige saus kreeft [ coulis gebrande suiker
Pochée doucement / fenugrec [ fenouil / sauce mousseuse d’homard / coulis au sucre
torréfié

Wagyu rund [ Beeuf « Wagyu »
Gebakken / groenten wolfslaar moestuin / cantharellen / polenta [ saus rode wijn
Vivement sautée [ Iégumes de jardin Wolfslaar [ cantharelles / polenta / sauce au vin rouge

Kazen [ Fromages
Verse en gerijpte [ vijgencompote / notenbrood
Frais et affinés [ compote de figues / pain aux noix

Frambozen & Yoghurt / Framboises & Yaourt
Yoghurt sorbet [ stapelaar van frambozen [ rozen parfum / coulis framboos
Yaourt glacé [ framboises fraiches [ essence de roses [ coulis aux framboises

6 gangen / 6 plats 82,50 (wijnen / vins 52,50)
5 gangen [ 5 plats 72,50 (wijnen / vins 45,00)

Het menu wordt alleen geserveerd als alle tafelgenoten er aan deelnemen
Ce menu est servi a tous les convives de la méme table.

Het kunstbord is verkrijgbaar tegen een gereduceerde prijs van 17,50 (i.p.v. 27,50)



